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Lesperienza
del passato,
'efficienza del
futuro

Importiamo e commercializziamo caffé verde da tutto il
mondo garantendo velocita, efficienza, trasparenza ed alti
standard qualitativi.

Erail 1920 quando Alfred Albert, trasferitosi dalla Germania
in Sicilia, iniziava a commercializzare il caffé crudo.

Da allora il caffé é diventato una passione di famiglia e
I'esperienza un tesoro che si tramanda di generazione in
generazione arricchendosi ogni giorno di piu di
competenze di alto livello, tecnologie e servizi
all'avanguardia che fanno di Alkaff un punto di riferimento
nel panorama del caffe verde sdoganato, un partner
affidabile e agile con il quale costruire valore per il futuro.




Le nostre
garanzie

@) Affidabilita P Tracciabilita

grazie all'esperienza del prodotto dall'origine lungo
maturata, solide partnership tutta la filiera fino alla consegna
e alti standard qualitativi. finale.

Velocita 1 | Flessibilita

nei tempi di consegna della grazie alla struttura logistica
merce grazie ai numerosi agile, efficiente e reattiva
depositi presenti in tutta alle varie esigenze di

[talia, da Trieste a Pozzallo. fornitura.




Piu valore
Insieme

Soluzioni uniche,
personalizzate

e flessibili per il
tuo business

+25 +50 +13

paesi varieta di depositiin
produttori caffe verde tutta Italia



La nostra
squadra,
la nostra
forza

Lavorando in sinergia siamo capaci
di offrire una risposta tempestiva,
agile e flessibile alle esigenze dei
nostri clienti, supportando il
raggiungimento dei loro obiettivi di
crescita.
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Importiamo caffe crudo
da tutto il mondo

Selezioniamo, importiamo

e commercializziamo caffe crudo da tutto il
mondo, la materia prima perfetta per creare
miscele uniche, dal saporericco e
dall’aroma inconfondibile.

BRASILE
CAMEROUN
COLOMBIA
CONGO
COSTARICA
COSTO DAVORIO
ELSALVADOR

ETIOPIA
GIAMAICA
GUATEMALA
HONDURAS
INDIA
INDONESIA
MESSICO

NICARAGUA
PERU
TANZANIA
TOGO
UGANDA
VIETNAM



La n O S't ra S e | eZ i O n e Specialty coffee, caffe certificati, biologici,
tradizionali e miscele capaci di soddisfare
ogni esigenza. Oltre 50 varieta di caffe verde

u 1y
d I Ca ﬁe Ve rd e :?npz;adzl;gsaeg produttori, sempre pronte

J
a/ g

. ¢
- ‘A"b 'I

Arabica Robusta Gourmet Certificati

Selezione di caffe verde varieta Selezione di caffe verde varieta Caffé verde di altissima qualita Selezione di caffe verde
arabica. robusta. selezionato in base alle certificato BIOLOGICO, Fair
Crudo: grani ovalizzati da un Crudo: grani duri, tondi e molto peculiarita sensoriali della Trade, UTZ e/o Rainforest
lato e spianati dall’altro, dal pieni, dall'inconfondibile colore drupa e del terroir di Alliance.

colore verde tenue e delicato che va dal giallo al verdastro al provenienza e considerato di

con sfumature cerulee o marrone. In tazza: aroma qualita superiore secondo un

argentate. In tazza: sapore caratteristico, schiumato in protocollo di valutazione

intenso, aroma variabile. infuso. internazionale.



Qua
cert

ita

ificata

Dal 2015 Alkaff e certificata BIOLOGICO e Fair Trade e dal 2016 UTZ e
Rainforest Alliance, a conferma dell’affidabilita dell’'azienda e della

qualita dei prodotti commercializzati.
Per garantirne la qualita e genuinita, il caffé verde certificato viene

stoccato in appositi magazzini autorizzati dall'ente certificatore.

FAIRTRADE
INTERNATIONAL

UTZ

Certified




I viaggio del
caffe

Dal chicco alla tazza
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Coltivazione

Il viaggio del caffé inizia nei paesi della
fascia tropicale dove trova le
caratteristiche climatiche ideali per la sua
produzione. Larbusto del caffé pud
crescere fino a 12 metri, tuttavia per
facilitare la raccolta e la manutenzione, le
piante sono potate all'altezza di 2-3 metri.
La fioritura avviene 1-2 volte 'anno ed i
frutti maturano dopo 7-9 mesi.
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Lavorazione
e asciugatura

Dopo la raccolta, il caffé crudo puod essere lavorato con 3 metodi diversi: a secco, in cui i frutti interi vengono
fatti essiccare al sole per diversi giorni e poi decorticati per separare i chicchi dalla polpa e dalla buccia secca;
con lavorazione mista, in cui si separano i frutti maturi da quelli non maturi e neri grazie all’ausilio di una
specifica macchina con acqua, poi si sbucciano attraverso macchine spolpatrici ed infine silavano tramite
acqua ad alta pressione in un macchinario cilindrico dove viene asportata la mucillagine solubile dal chicco in
pergamino; con lavorazione in umido, in cui la separazione delle ciliegie mature dalle immature avviene in acqua
fredda, i chicchiin pergamino vengono liberati con macchine spolpatrici, la polpa e la mucillagine dissolta
immergendo i chicchi in vasche di fermentazione ed infine il lavaggio avviene in cabalette di cemento dove
avviene un'ulteriore selezione dei chicchi in base alla loro densita che ne garantisce I'altissima qualita.
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Pulitura
e cernitura

Il caffé crudo viene pulito, suddiviso per
dimensione e forma dei grani e classificato in
base all'aspetto esteriore e alle sue
caratteristiche organolettiche.

Finita la selezione, il caffé viene pesato

e insaccato in tele di iuta pronto per essere
esportato in tutto il mondo.



L' Innovazione
al centro con
Alkaff App

La prima app italiana dedicata al
trading del caffe verde/ll nuovo
servizio innovativo dedicato ai
clienti Alkaff

Semplice, veloce e sicura, ti permette di
accedere al listino aggiornato, effettuare ordini
in app e verificarne lo stato, gestire i documenti,
beneficiare della nostra assistenza

Specializzata.

Semplice

Pochi passaggi per vivere una
nuova esperienza di acquisto

Sicura

Transazioni protette e tuttii
documenti utili a portata di mano

Veloce

Basta un click per ordinare in

app caffe verde dal mondo

Al tuo servizio

Assistenza garantita e massimo
supporto al servizio della tua attivita



Con
Alkaff

b a s t a J) {7} uttimo ordine - .s

2 q: Sl o M| &
un click! &° . .[Saaale
Scopri I’app che rivoluziona T o= A y o

I’acquisto del caffé verde,
ed effettua i tuoi ordini quando
vuoi con velocita e semplicita.

Disponibile su

g
[ (" App Store ] [ })’ Google Play ]




Il nostro
impegno:
Il futuro

Una sfida che vogliamo
vincere, insieme.

Crediamo nella qualita e nell’'innovazione
come motore di crescita e sviluppo.

Ecco perche ciimpegniamo ogni giorno per
selezionare e valorizzare le diverse
produzioni, controllare e garantire nel tempo
la costanza qualitativa dei nostri prodotti

e migliorare sempre piu la logistica attraverso
nuove tecnologie e professionisti di alto
livello.

Vogliamo celebrare il lavoro dei nostri padri

e costruire un futuro migliore per i nostri figli,
un futuro in cui il nostro pianeta possa tornare
a prosperare in armonia con i popoli che lo
abitano.

Piu inclusivo, piu verde, piu smart.
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